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Vahendab
toiduohutusele
avalduvaid riske

Toidukaupade sageneva tagasikutsumise ja ule kogu maailma rangemaks muutuvate
ohutuseeskirjade téttu on ennetavad toiduohutusprogrammid muutumas standardiks.
Selle tulemusel peavad ettevotted lisama oma toidutdotlemissiisteemidesse uusimad
hugieenilahendused, toetades samas ka kdige olulisemaid eesmarke, mis puudutavad
tulemuslikkust, kulusid ja kestlikkust.

SKF Food Line’i laagrilksus Blue Range on to6tatud valja selleks, et pakkuda taielikku
tootesarja hugieeniliste ja suure tulemuslikkusega laagriliksustega, mis sobivad ka
kdige ndudlikumate toidu- ja joogikeskkondade jaoks. Need on spetsiaalselt tootatud
valja saasteainete kdrvaldamiseks ja bakterite leviku vahendamiseks ning pakuvad
lahendust hulgale toiduohutusega seotud probleemidele. Uued kuullaagrid, millel on
kogu kasutusea kestev maare ja mis peavad vastu sagedastele pesudele, lahendavad
erinevad tavaparase hooldusega seotud probleemid.

Opi, kuidas SKF aitab sul
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vahendada suurendada vahendada edendada
toiduohutusele tulemuslikkust ja hooldust ja kestlikku
avalduvaid tédiga sellega seotud todkultuuri

riske kulusid



Loodud parima hulgieeni jaoks

SKF Food Line’i laagriliksus Blue Range iga komponent on disainitud nii,
et see vastaks toiduohutuseeskiriadele ia ranaetele huaieeninduetele.
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Vaéllitihend

Vahendab bakterite
kogunemist toidu
tootlemise kaigus

Véllitihend: kui see on paigaldatud,
muudab Ulevalatud kummidar kuju,
et tagada paigaldusraami tugev
tihendus.

Pdhjatihend

Péhjatihend: kinnitub staatiliselt
korpuse kulge ja dinaamiliselt kere
kilge, takistades to6deldava materjali
sisenemist laagri 66nsusesse seadme
tagaosast.

Korpus: aitab valtida pragusid ja
stivendeid, kuhu véivad koguneda
mustus ja bakterid, sealhulgas
véllitihenditel.

Tagakaas

Tagakaas: tihendab seadme t6husalt,
samal ajal kui patenteeritud
lukustusmehhanism takistab selle
juhuslikku eemaldumist.

Maardevaba: aitab koérvaldada liigse
maarde kogunemist tagakaane kulge,
kus bakterid vdivad téddeldavate
materjalide ja vedelikega kokkupuutel
kasvada.

Vérdlev survepesukatse: vasakpoolne pilt nditab pragusid ja piirkondi, kus toidujééke ei
ole pérast tavapérast todstuslikku survepesu néuetekohaselt eemaldatud. Parempoolne
pilt néditab uut péhjalikult puhastatud lksust.
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Kuna pole vajadust uuesti méérida, ei
kogune tagakaante kiilge liigset
mé&éret.



Parem hiigieen
survepesu korral

Kalde all olevad pinnad:
soodustavad iseseisvat aravoolu ja
valdivad maardumist, séltumata
paigaldussuunast.

Aarmiselt sile pinnaviimistlus:
tagab hea puhastatavuse, mis on
vorreldav hlgieeniliste torude ja
kanalite sisepinnaga.

Ei mingit liigset maaret: valdib
maardunud maarde liilkumist
mddda toidutsooni survepesu
korral.
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Kaitse oma tooteid
ennetavalt ja taga nende
vastavus eeskirjadele

Eeskirjadele vastavad
komponendid: USA toidu- ja
ravimiameti (FDA) eeskirjadele
vastavad korpused ja tagakaaned.
USA toidu- ja ravimiameti ning EU
eeskirjadele vastavad laagrid, alus-
ja pohjatihendid, mis on
valmistatud toiduainetddstuses
kasutatavast sunteetilisest
kummist.

Toiduainetoostuses kasutatav
laagrimaardeaine: allergeenivaba
ja juhusliku toiduga kokkupuutumise
osas heaks kiidetud.

Sinised tihendid ja korpuse
materjal:

soodustab juhusliku saastumise
kahtluse korral selle silmaga
tuvastamist.
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Kalde all olevad pinnad soodustavad
iseseisvat &dravoolu ja véldivad
méardumist.

NSF H1, Ameerika Uhendriikide halal-
toidu liidu (American Halal
Foundation ehk AHF) ja ithenduse 1K
Kosher sertifikaadiga
toiduainetédstuses kasutatav
maé&érdeaine.

SKFi lahenduse kasutamine aitab vdhendada maérdunud méérde liikumist m6dda toidutsooni survepesu korral.



Suurendab
tulemuslikkust ja

tooliga

SKF Food Line’i laagriksus Blue Range on loodud viisil, mis vahendab hooldusest
ja puhastamisest tulenevat seisakuaega. Patenteeritud laagritihendussusteem ja
tdhus maardeaine parandavad ka teie laagrite tookindlust ning todiga.

Tervete Uksuste
tihendus ja suur
joudlus pikendavad
seadmete tddiga.




Laagrite to6ea pikendamine

Patenteeritud laagritihendussiisteem: taielikult

teistsugune lahenemine, mis ennetab kahjustusi,

mida tekitab laagrisse sisse tungiv pesuvahend ja
vesi.

Tervete iiksuste tihendamine: aitab ennetada
téddeldava materjali ja puhastusvahendite
sissetungi péhjatihendi kaudu, mis kinnitub
staatiliselt kere ja korpuse kullge. Tagakaas katab
taielikult esikulje korpuse.

Tohus ia allergeenivaba toiduainetoostuses
kasutatav maardeaine: on suure
vastupidavusega puhastusaine kasutamise
suhtes.

33%

KIIREM
PUHASTAMINE

» Korrosioonikindel siselaager: sisaldab ANSI-klassi
420 roostevabast terasest sisevoru, valisvoru ja
valikuna tsingitud laagreid

Vahendab uuesti maarimise vajadust ja
puhastamisest tulenevat seisakuaega

< Avatud iiksuste 33% kiirem puhastamine: seda
vBimaldab koigi komponentide higieeniline disain ja
maardevaba lahendus.




Uuesti maarimise
kulu hindamine

Naiteks on 100 laagri uuesti
maarimise kulu jargmine:

159 (0,53 0z)
maardeainet laagri kohta,
see tahendab

= 1,5kg (3,3 lbs) nadalase
hooldustsukli kohta voi
kokku

* 78 kg (172 lbs)
maardeainet aastas



Vahendab kulusid

Tanu sellele, et SKF Food Line’i laagritiksus Blue Range on loodud t66tama ilma uuesti
maarimise vajaduseta ja see tagab tdhusa t00 isegi rasketes tingimustes, saate
vahendada hooldust ja sellega seotud kulusid mitmel moel.

Vahendab hoolduskulusid Vahendab keskkonnakulusid
+ Maardevaba: toob kaasa t66jou- ja » Veesadast: liigse maarde eemaldamiseks avatud
maardeainekulude vahenemise. laagritksustelt kulub 33% vahem vett.

- Laagrite tooea pikendamine: kasutate oma laagreid < Jadatmete vahenemine: vaiksem kulu liigse
rohkem, enne kui need valja peate vahetama. maarde puhastamiseks kasutatavate
maardepuhastusvahendite ostmisel ja kaitlemisel.

Vahendab seisakuaja kulusid

» Planeeritud seisakuaeg: tdnu maardevabadele
laagritele saate seda valtida voi vahendada, et
tootmist optimeerida voi suurendada.

< Planeerimata seisakuaeg: ka seda saab
vahendada véi ennetada, valtides toiduohutust
puudutavaid intsidente, laagrite torkeid ja isegi
kehavigastusi.

Tagab turvalisema tookeskkonna

Teie seadmete maksimaalse jdudluse kasutamine on
Ulioluline, kuid samuti on vaga oluline kaitsta to6kohas

maarimine suurendab dnnetuste ohtu. Seda suurendavad 3 5 /O

olevaid tdotajaid. Raskesti ligipaasetavate kohtade uuesti
ka libedad pérandad piirkondades, mida tuleb sageli

survepesuriga pesta. PEAMISTEST ONNETUSTEST
ON TINGITUD LIBISEMISTEST
SKFi laagrite kasutamine vahendab tanu meie uuesti JA KOMISTAMISTEST

maarimise vajaduseta tehnoloogiale pérandale sattuvat
maaret ja aitab valtida kasitsi tehtavaid uuesti maarimise
toiminguid. Samuti aitab selle turvaline tagakaane lukustus
kaitsta tootajaid kokkupuute eest seadme ohtlike osadega.
Selle tulemusel vdheneb dnnetuste toimumise oht.




Keskkonnas
eesmargid

aastlikud

SKF Food Line’i laagritksuse Blue Range abil on teil paremad eeldused
keskkonnasaastlikult tegutsemiseks vastavalt allpool kirjeldatud ennetus-,

vahendamis- ja taaskasutuseesmarkidele. See soodustab ennetamisel ja
kérvaldamisel pohinevat keskkonnakultuuri. Samal ajal kui vahendatakse CO2

jalajalge, tekitatakse 0% prugi.

Ennetab

= ettenagematute seisakute tottu tekkinud
tootmiskadu

= reovee saastumist liigse laagrimaardeaine téttu

= puhastuslappide ja pabersalvrattide kdrvaldamist

Vahendab
= avatud laagritksuste puhastamiseks kulub 33%
vahem sooja vett

« vaiksem CO: teke tanu vaiksemale
energiatarbimisele laagrite kaitamisel ja
laagrite harvemale valjavahetamisele

Ringlussevétt ja ei mingit priigi

* 0% prugi
* 59% tootest on uuesti ringlusse voetav*
* 41% energiast on taastuv

Kérvalda e
Taasta e
Vota e

ringlusse

Taaskasuta

-
Valdi 9

33% vahem sooja
vett puhastamiseks

33%

O 0/0 0% prugi

* Andmed pohinevad ettevdtte Stena Recycling 2018. aasta analtUsil toodete ringlussevdetavuse kohta
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VAHENDAB
MAARDE HULKA
REOVEES

LLEANRATER

AADSANITATION Aita valtida veereostust - kasuta vett ja
ressursse téhusamalt.

SKF Food Line'’i laagritega Blue Range saab valtida
veereostust ja vahendada veekasutust teie toiduainete ja
joogi to6tlemisel. See tagab pikema t66ea ja on suures osas

SUSTA'NABLE a, ﬂ LS uuesti ringlusse voetav, taiustades teie ressursside tdhusust

& = nii todtamisel kui toote eluea I6ppemise jarel.
- Sy
DEVELOPMENT B See on (ks naide, kuidas SKFi kliendilahendusi saab

kasutada selleks, et toetada globaalsete eesmarkide
positiivset moju.



Mine lehele skf.com/foodandbeverage, et:

- vaadata, mida on teised kliendid SKF Food Line’i
laagriliksuse Blue Range abil saavutanud

- laadida alla SKF Food Line'i laagrite kataloog, et
saada rohkem teavet tehniliste omaduste ja
Uksikasjade kohta

e vaadata, kust osta

skf.com
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